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Prehrambeni proizvod u vidu guste tecnosti sa vidljivim komadicima
pomorandZe i mandarine, kiselo - slatkog ukusa i karakteristicnog mirisa.
Proizvod se dobija fermentacijom homogenizovane meSavine (mleko sa 2,8 %
mlecne masnoce, mlecni protein surutke (Textrion Progel 800) i pavlaka sa 40 %
mlecne masnoce), kulturom (YO MIX 463 200 DCU) koja sadrzi Lactobacillus
delbrueckii subsp.bulgaricus i Streptococcus thermophilus. Ovako dobijena
fermentisana meSavina sadrzi 9 - 9,5 % mlecne masnoce.

Nakon fermentacije se vrSi meSanje sa vocnom preradevinom koju cini: Secer,
mandarina, pomorandza, med, voda, modifikovani skrob, aroma, zgusnjivac -
karuba guma, regulator kiselosti - limunska kiselina i boja 3 — karoten.

Proizvod sadrzi: 8,00 % mlecne masnoce, 4,77 % saharoze i 1,96 % glukoze.
Isporucuje se u plasticnoj ambalazi zatvorenoj aluminijumskim poklopcem, neto
mase 150 g i cuva se na temperaturi od 0°S do + 8°S. Rok trajanja proizvoda je
33 dana.

PRAVNI OSNOV ZA SVRSTAVANJE ROBE: Osnovna pravila za primenjivanje
Carinske tarife 1. 1 6.
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