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Soja u zrnu, lomljena, u vidu komadica, boje karakteristicne za proizvod.
Postupak proizvodnje predmetnog proizvoda pocinje drobljenjem sojinog zrna u
specijalnoj masini, nakon cega se uklanja ljuska u ljustilicama, a zatim sledi
termicki tretman (tostovanje) na temperaturi u opsegu od 90-130 °S u cilju
uklanjanja gorcine i deaktiviranja antinutricionih faktora. Nakon tostovanja,
komadici sojinog zrna se na rotacionom situ i kolor sorteru odvajaju prema
zahtevanoj granulaciji i boji. Ovako dobijeni proizvod se pakuje u vrece neto
mase 25 Kkg.

Koristi se u konditorskoj i pekarskoj industriji.
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