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Brasno od soje, Zute boje.

Postupak proizvodnje predmetnog proizvoda pocinje drobljenjem sojinog zrna u
specijalnoj masini, nakon cega se uklanja ljuska u ljustilicama, a zatim sledi
termicki tretman (tostovanje) na temperaturi u opsegu od 90°S do 130 °S u cilju
uklanjanja gorcine i deaktiviranja antinutricionih faktora. Nakon tostovanja, zrno
se podvrgava mlevenju u mlinovima cekicarima, a zatim sledi odvajanje frakcija
prema zahtevanoj boji i granulaciji (95 % proizvoda ima granulaciju manju od
250 um). Ovako dobijeni proizvod se pakuje u vrece neto mase 25 kg.

Koristi se u konditorskoj i pekarskoj industriji.
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